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OBJETIVO GENERAL

El proyecto SEANDER tiene como objetivo principal identificar y valorizar nuevas fuentes de
materias primas de origen marino sostenibles y no aprovechadas actualmente, con aplicacion
en la industria agroalimentaria, asi como en el drea de los biopesticidas.

OBJETIVOS TECNICOS ESPECIFICOS:

1. La obtencién de nuevos aromas y sabores terrestres (citrico, castafia, flores, beicon,
entre otros) procedentes de macro y microalgas.

2. Utilizar las macro y microalgas como fuente de materia prima para la industria
alimentaria humana y animal, como antibacterianos y antioxidantes, reemplazando
aditivos y conservantes sintéticos (como, por ejemplo, los cédigos “E”).

3. Formular nuevos productos en la industria agricola como insecticidas, acaricidas,
larvicidas, herbicidas o fungicidas, a partir de fuentes marinas sostenibles y no
explotadas.

4. Incorporar las proteinas obtenidas a partir de la revalorizacién de los subproductos de
la industria pesquera y/o las capturas no deseadas, en matrices alimentarias (economia
circular).
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Individual Project CDTI
BUDGET: 463.666€
DATES:

= Start: november 2022
= End: october 2024

GENERAL OBJECTIVE:

To identify and to value new sources of raw materials of marine origin that are sustainable and
not currently used, with application in the agri-food industry, as well as in the area of
biopesticides.

SPECIFIC TECHNOLOGIES/OBJECTIVES:

e Obtaining new terrestrial aromas and flavors (citrus, chestnut, flowers, bacon, among
others) from macro and microalgae.

e Use macro and microalgae as a source of raw material for the human and animal food
industry, such as antibacterials and antioxidants, replacing synthetic additives and
preservatives (such as “E” codes).

e Formulate new products for the agricultural industry such as insecticides, acaricides,
larvicides, herbicides or fungicides, obtained from sustainable and unexploited marine
sources.

e Incorporate the proteins obtained from the revaluation of by-products of the fishing
industry and/or unwanted catches, in food matrices (circular economy).



